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LICENCIATURAEN

NUTRICION

Perfi e Egreso

El egresado de la Licenciatura en nutricion de la Universidad Antropolégica de = —

Guadalajara serd un profesionista integral, con enfoque humanista, ético y REQUISITOS DE ADMISION EdUC?;ICIOh

eficiente, capaz de planificar, diagnosticar y disefar intervenciones nutricionales = Entrevista de ingreso. Continua

en la prdctica clinica, y desarrollar productos alimenticios alineados con las = Acta de nacimiento actualizada (maximo 6 meses).

necesidades actuales de la sociedad. Competente para identificar y fundamentar = CURP (Clave Unica de Registro de Poblacién).

tratamientos dietéticos que respondan a los retos contempordneos de la » 2 fotografias tamano infantil blanco y negro. UNAG
alimentacién, enfocado en la prevencion, recuperacion y mantenimiento de la « Comprobante de domicilio actual (maximo tres meses). SRR
salud, priorizando el bienestar integral y la responsabilidad social. » Identificacion oficial (IFE, INE, Pasaporte o licencia de conducir).

= Certificado de bachillerato o equivalente con carta de

~ ~ ° nstanci validacion emiti r la institucion rigen. Centrode

i Donde podre trabajar? constancia de validacién emitida por la institucién de orige |diomas “Nﬁg’?%gm

Industria alimentaria y de bebidas. Trayectoria académica especializante Inglés extracurricular sin costo
= Hospitales, clinicas y centros de salud. acreditacion del Idioma Inglés
= Docencia universitaria e investigacion aplicada. YAl VA2 N Preparacion
= Instituciones educativas y comedores escolares. NUTRICION Bl YB2 parala
= Centros deportivos y de acondicionamiento fisico. Club de acreditacion
* Programas de nutricién comunitaria y salud publica. NUTRICION conversacion (SINCOSTO)
= Centros de rehabilitacion y recuperacion nutricional.
« Consultorios privados y atencion nutricional personalizada. ALIMENTOS FUNCIONALES Y NUTRACEUTICOS EN ENFERMEDADES COMORBIDAS Avalado por

= Desarrollo de nuevos productos y control de calidad de alimentos. - SEP , OXFORD
= Empresas e instituciones dedicadas a la promocion de la salud y los hdbitos \ N e, /
alimenticios saludables.

www.unag.mx  informes@unag.mx . 33.4545.2020 © 33.3814.9808 %ﬁ,‘,’sg?ww, fE0 ¢ X



)

fridn

UNIVERSIDAD

ANTROPOLOGICA

40anos

LICENCIATURA EN NUTRICION

Incorporacion SEP / RVOE 20210001

tura @ Sin opcidn a

Serfada

examen extraordi

. ANATOMIA Y T EEIEEE METODOLOGIA  EQUIVALENCIAS
QUIMICA MATEMATICAS FISIOLOGIA A LA NUTRICION INFORMATICA DE LA Y PORCIONES
1 INVESTIGACION EN NUTRICION
Areas de Formacion 1 asToMiAY
[ ] It .
QUIMICA BIOESTADISTICA NUTRICION SALUD .
7 ° ORGANICA 0 FISIOII.IOGIA ADMINISTRACION L NUTRICION SANA
QUIMICA 61
. . . HISTORIA ;
CIENCIAS ALIMENTOS BIOQUIMICA BIOESTADISTICA  GASTRONOMIA NUTRICION FISIOPATOLOGIA DELA G,j‘j;,f,%?‘g;ﬂf
. I 0 I ALIMENTACION
BIOMEDICAS ‘-1 (-l
- . BIOQUIMICA LA CIENCIA ) EVALUACION . CALCULO ESTUDIOS DE
NUTRICION Y CLiNICA DE LOS DE LOS GASTRONOMIA DEL ESTADO FISIOPATOLOGIA DIETETICO ELACBAgROASC\iéN
ALIMENTOS ALIMENTOS 1] NUTRICIONAL I DE MENUS
HABILIDADES PROFESIONALES
MICROBIOLOGIAY PRODUCCION DE SOCIOANTROPOLOGIA DIETOTERAPIA NUTRICION FISIOLOGIA DIETAS
SOCIEDAD Y METODOLOGIA PARACITOLOGIA = LOS ALIMENTOS DE LA NUTRICION 1 COMUNITARIA DEL DEPORTE MODIFICADAS
FORMACION PRACTICA EN NUTRICION ADMINISTRACION (1 PROCESOS DE
SELECCION Y NUTRICION EPIDEMIOLOGIA
y . o f b A ALIMENTOS Y
Talleres / Précticas / Laboratorio TOXICOLOGIA  CONSERVACION ~ PFSERUICIONDE - DIETOTERAPIA CLINICA  DE|ANUTRICION NUTRICION
5 DE ALIMENTOS \ PEDIATRICA APLICADA
DURACION 10 CUATRIMES ; ADMINISTRACION . ) EVALUACION DE
BROMATOLOGIA ECONOMIA DE SERVICIOS DE NUTRICION EDUCACION LEGISLACION ALTO RENDIMIENTO
ALIMENTARIA ALIMENTOS EN EL DEPORTE EN NUTRICION ALIMENTARIA Y ADMINISTRACION
[} DE SERVICIOS
TECNOLOGIA PEDAGOGIA SEMINARIO DE © NUTRICION r::gér;ﬁ%gol_ PSICOLOGIA CALCULO
DE ALIMENTOS Y DIDACTICA TESIS ENTERAL Y SOBREPESO Y DELA | DIETETICO
1 PARENTERAL LA OBESIDAD ALIMENTACION CLINICO
INFT«ERRrﬁ:ch)éN DESARROLLO SEMINARIO DE NUTRICION  TEORIAY TECNICA s CEVISION DE
- EMPRENDEDOR TESIS i DE ENTREVISTA CASOS
NUTRIMENTO ORg & CLNICA ST
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Modelo Semiescolarizado Cuatrimestral por Créditos

PRACTICAS PROFESIONALES
ADAS:

- 54 asignaturas -

9 talleres - 354 créditos

AREA DE
LOS ALIMENTOS

‘AJAS DEL PROGRAMA

B Amplio campo laboral en el sector salud, deportivo y alimentario.

1 Desarrolla tus habilidades al maximo con talleres practicos y terapias profesionales extracurriculares
como parte de tu plan de egreso.

ERTIFICACIONES:

Herramientas de formacién incluidas en el plan de estudios cursando los horarios asignados.

B Formacion cientifica y practica para la atencién nutricional.

B Prevencion de enfermedades y promocion de hdbitos saludables.

B Innovacién alimentaria y desarrollo de productos saludables.

B Tecnologia e inteligencia artificial aplicadas a la nutricién.

Iﬁgiggﬂ?g& )giAechvonéescién Tecnologia Manejo del paciente B Enfoque humanista y ético centrado en el bienestar integral.
= de nutricion. de Alimentos con Slndr,qme B Nutricidn personalizada y atencién a diversas necesidades.
IAplk:a para Modalidad Aplica para Modalidad metabodlico
fissencial e B Liderazgo e investigacion en salud y alimentacién.
° v 4° o o o 9o
2° a 4° CUATRIMESTRE 4°a 6° CUATRIMESTRE GHalIRCUATRIMESTRE B Cuatro turnos, (Matutino/ Vespertino / Sabatino / En Linea).
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